Zutaten:
far 2 Personen

o 8 Black Tiger Garnelen oder nach Wunsch
o 1 Knoblauchzehe
o 1 EL Olivendl

180g Nudeln nach Wunsch, hier Conchiglioni

(@)

2 EL Butter

1 kleine Zwiebel

1 EL Mehl

1 EL Tomatenmark (ungewurzt)

3 cl Noilly Prat

1 Orange (unbehandelt) Saft und etwas Abrieb
1/8 | stiBe Sahne

Salz & Pfeffer aus der Mihle

eine Msp. Safran

Dill zur Deko
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Vorbereitung:
Garnelen saubern, ggf. Darm entfernen und Schale bis auf Schwanz entfernen.

Zubereitung:

Nudeln nach Angabe bissfest kochen.

Fur die Sauce die Butter erhitzen, die klein geschnittene Zwiebel hineingeben und glasig dinsten.
Mehl zugeben und einriihren, ebenso das Tomatenmark.

Mit Noilly Prat abléschen.

Ausgepressten Orangensaft und den Abrieb dazugeben. AnschlieBend mit der Sahne aufflllen. Mit
Salz und Pfeffer wirzen. Den Safran darlber streuen und unterrihren. Er dient eigentlich nur der
Farbe.

Auf vorgewarmten Tellern anrichten und dekorieren.

Guten Appetit!! &



